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Se nettoyer les mains (savon,; alcool, etc...)

Choisir I'échantillon de plat
cuisiné dans son conditionnement
de livraison
ou sur le lieu de production

Placer le flacon sous protection
P Déboucher le flacon sans toucher I'intérieur du

dufroid a - 18°C dans le congelateur @ bouchon ou du flacon avec les doigts.
<j A

COMMENT &>
FAIRE UN
PRELEVEMENT ?

SOoCiété: covveeeinnnneennnnnnnns

Date de fabrication:
Produit: ....cccevvvnnnnnnnnnn.

|dentifier clairement Iéchantillon Flamber tous les ustensiles nécessaires

au prélévement. Ou utiliser les instruments qui

ont servi a la préparation ou les instruments qui
vniis nnt nermis de servir les convives

Reboucher le flacon sans toucher

I'intérieur du bouchon avec les doigts Avec ces  ustensiles  flambés, Avec des ustensiles flambés, découper

introduire les morceaux dans le plusieurs morceaux de I'aliment a
flacon stérile de facon a le remplir analyser.



